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Tellerzentrifuge

Beschreibung Lerninhalte / Ubungen

m kontinuierliches Trennen von
Emulsionen

m Ubungen zum Thema Wartung
und Inspektion maglich

m praxisgerechte Versuche im La-
bormaBstab

Die Tellerzentrifuge dient zum Trennen
einer Emulsion in mehrere Phasen: leich-
tere Flissigkeiten wie O, schwerere
Flussigkeiten wie Wasser und Feststof-
fe.

In einem Ruhrbehéalter wird die zu tren-
nende Emulsion angesetzt. Als Emulsion
wird Wasser/ Ol empfohlen. Ein Riihr-
werk mit Drehzahlregelung sorgt fir die
Mischung der beiden flissigen Phasen.
Im weiteren Verlauf des Rihrprozesses
werden die Oltrépfchen immer feiner in
dem Wasser zerteilt. Bei kleineren Trop-
fengroBen bleibt die Emulsion langere
Zeit stabil.

Eine Pumpe foérdert die Emulsion oben in
das Zentrum der rotierenden Zentrifu-
ge. Uber den Verteilerboden gelangt die
Emulsion tber Steigkanéle in die Teller-
zwischenraume. Triebkraft fir den
Trennprozess ist die Fliehkraft. Sie sorgt
dafir, dass die spezifisch schwereren
Flissigkeitspartikel (Wasser) starker
nach auBen gezogen werden als die spe-
zifisch leichteren Flussigkeitspartikel (Ol).

Absetzweg und Absetzzeit sind durch
die schrag zum Beschleunigungsfeld an-
geordneten Teller verkirzt. Auf der Un-
terseite der rotierenden Teller gleitet
der spezifisch schwerere Teil der Emul-
sion nach unten und auB3en. Der leichte-
re Teil stromt auf der Oberseite der Tel-
ler nach innen. Die getrennten Flissig-
keiten verlassen die Zentrifuge tber Ab-
laufe und kénnen in Behaltern gesam-
melt werden.

Die Drehzahl der Zentrifuge ist Uber ein
Potentiometer einstellbar. Mit einem
Ventil wird der Durchfluss der zu tren-
nenden Emulsion eingestellt. Fur das
Ruhrwerk stehen unterschiedliche Riih-
rertypen zur Verfigung. Zur Analyse der
getrennten Fraktionen wird ein Fotome-
ter empfohlen.

Die Betriebs- und Serviceanleitung ist
die Grundlage fur das Erlernen von um-
fangreichen Wartungs- und Inspektions-
arbeiten an der Zentrifuge.

m Herstellung stabiler Emulsionen mit un-
terschiedlichen Ruhrertypen

m Grundprinzip von Tellerzentrifugen ken-
nenlernen

m Einfluss von Drehzahl und Durchfluss
im Zulauf auf das Trennergebnis

m Konzentrationsverlauf der leichten
Phase im Riihrbehalter Gber die Zeit
(mit Fotometer)

m An-/Abfahrvorgange und Betrieb einer
Tellerzentrifuge

m \Wartungsarbeiten

m Reinigungsarbeiten

m Inspektionsarbeiten
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Spezifikation

[1] kontinuierliche Trennung von Emulsionen mit einer
Tellerzentrifuge

[2] Behalter aus HDPE mit Rihrwerk zur Herstellung
einer Emulsion

[3] Kreiselpumpe férdert die Emulsion zur Zentrifuge

[4] Einstellung des Durchflusses der geférderten Emul-
sion mit Ventil

[3] Drehzahl der Zentrifuge Uber Potentiometer ein-
stellbar

[B] drehzahlgeregeltes Ruhrwerk mit digitaler Drehmo-
mentanzeige

[7] 3 auswechselbare Ruhrer

[B] Auffangbehalter fur abgetrennte Phase

1 Zulauf Emulsion, 2 Zentrifuge, 3 Ablauf leichte Phase, 4 Ablauf schwere Phase, 5 Auf- Technische Daten
fangbehalter leichte Phase, 6 Ruhrbehélter, 7 Pumpe, 8 Schaltkasten mit Bedienelemen-

ten, 9 Ruhrwerk

Tellerzentrifuge

m Leistung: 7500W

m max. Nutzdurchmesser: ca. 300mm
m max. Drehzahl: 6480min™

Ruhrwerk
m Leistungsaufnahme: 140W
m Drehzahl: 30..1000min”

Rahrer
m 2x Flachenrihrer: 3/10 Locher
m ‘1x Ruhrer mit 3 Fligeln

Kreiselpumpe
m max. Férderstrom: 183L/min

£ m max. Forderhéhe: 11m
1 schwere Phase, 2 Tellerzentrifuge, 3 leichte Phase, 4 Pumpe, 5 Ruhrbehalter Emulsion; Behalter
n Drehzahl m Rihrbehalter: 200L

m Auffangbehélter: 14L

Messbereiche

1
m Drehzahl:
o » 1x 0..8000min”
» 1x 30..1000min”
3 400V, 50Hz, 3 Phasen
4 400V, 60Hz, 3 Phasen; 230V, 60Hz, 3 Phasen
UL/ CSA optional
5 LxBxH: 2800x1300x1800mm
Gewicht: ca. 1100kg
g Fiir den Betrieb erforderlich

Wasseranschluss: 200...300L/h, Abfluss; 5L Speisedl,
spezielles Fundament erforderlich

Grundprinzip von Tellerzentrifugen: 1 Zulauf Emulsion, 2 Ablauf leichte Phase, 3 Ablauf

schwere Phase, 4 Teller, 5 Steigkanal, 8 Trommel A
Lieferumfang

1 Versuchsstand
1 Satz Zubehor
1  Satz didaktisches Begleitmaterial
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